用户需求书
说明：
响应供应商须对本项目进行整体响应，任何只对其中一部分进行的响应都被视为无效响应。 
项目一览表
	采购内容
	数量
	交货期
	最高限价

	肇庆市中医院会员2025年中秋节慰问品
	1批
	自合同签订之日起3日历天内
	人民币228000元


采购清单
	序号
	采购内容
	每人份
	单位
	单份限价
（元/份）
	数量
	服务期

	1
	花生油（5升/罐）   
	1
	罐
	300
	约760份，(数量仅供参考，以实际交付结算)
	自签订合同之日起1年内有效（本项目以提货卡形式发放）

	2
	大米（10斤/袋）
	1
	袋
	
	
	

	3
	腊肠（800g）
	1
	盒
	
	
	

	4
	鸡蛋 （30枚/盒）
	1
	盒
	
	
	

	5
	面饼（非油炸）（900g/盒）
	1
	盒
	
	
	


商务要求：
质保期及售后服务要求
质量保证期（简称“质保期”）为1年，质保期内成交供应商对所供货物实行包修、包换、包退、包维护保养。
对采购人的服务通知，成交供应商在接报后1小时内响应，4小时内到达现场，48小时内处理完毕。
包装、保险及发运、保管要求
货物的包装必须是制造商原厂包装，其包装均应有良好的防湿、防锈、防潮、防雨、防腐及防碰撞的措施。凡由于包装不良造成的损失和由此产生的费用均由供应商承担。
成交供应商负责将货物货到现场过程中的全部运输，包括装卸车、货物现场的搬运。
各种货物必须提供装箱清单，按装箱清单验收货物。
货物在现场的保管由成交供应商负责，直至项目安装、验收完毕。
货物在系统安装调试验收合格前的保险由成交供应商负责，成交供应商负责其派出的现场服务人员人身意外保险。
货物至采购人指定的使用现场的包装、保险及发运等环节和费用均由成交供应商负责。
安装、调试与验收
成交供应商必须依照采购文件的要求和响应文件的承诺，将货物运输到指定位置。
货物若有国家标准按照国家标准验收，若无国家标准按行业标准验收。
货物为原厂商未启封全新包装，具出厂合格证，序列号、包装箱号与出厂批号一致，并可追索查阅。所有随货物的附件必须齐全。
采购人组成验收小组按国家有关规定、规范进行验收，必要时邀请相关的专业人员或机构参与验收。因货物质量问题发生争议时，由本地质量技术监督部门鉴定。货物符合质量技术标准的，鉴定费由采购人承担；否则鉴定费由成交供应商承担。
技术参数及要求
1、花生油（规格：5升/罐）
	项目
	质量指标

	
	一级
	二级

	色泽
	淡黄色至橙黄色
	橙黄色至棕红色

	透明度
	澄清、透明
	允许微浊

	气味、滋味
	具有花生油固有的香味和滋味，无异味
	具有花生油固有的气味和滋味，无异味

	水分及挥发物含量/% ≤
	0.10
	0.15

	不溶性杂质含量/%   ≤
	0.05
	0.05

	酸价(KOH)/(mg/g)   ≤
	1.5
	按照GB2716执行

	过氧化值/(mmol/kg) ≤
	6.0
	按照GB2716执行

	加热试验(280℃)
	无析出物，油色不变
	允许微量析出物和油色变深

	溶剂残留量/(mg/kg)
	不得检出

	注：溶剂残留量检出值小于10mg/kg时，视为未检出。


（1）符合GB/T 1534-2017 《花生油》。符合压榨成品花生油质量指标一级标准。
（2）符合GB 2716-2018 《食品安全国家标准 植物油》、GB 5009.271-2016 《食品安全国家标准 食品中邻苯二甲酸酯的测定》的要求，邻苯二甲酸二(α-乙基己酯）（DEHP）≤1.5mg/kg，邻苯二甲酸二丁酯（DBP） ≤0.3mg/kg；邻苯二甲酸二异壬酯（DINP）≤9.0mg/kg；不溶性杂质含量≤0.05%；不得检出溶剂残留量；提供产品检验报告。
（3）生产日期：距提货日期不能超过4个月。
（4）厂家：通过食品生产许可证，符合国家标准，符合国家食品安全标准。
（5）外包装须标明：有注册商标、生产厂家名称、厂址、生产许可证编号、产品标准、质量等级、储存方式、生产日期、净含量、保质期或有效期、产品成份、厂家电话号码。
2、大米（规格：10斤/袋）
（1）符合GB/T 1354-2018标准，不含添加剂。品种：籼米。质量等级：一级。
质量指标：水份含量≤14.5%；杂质总量≤0.20%（其中无机杂质含量≤0.02%、糠粉含量：≤0.01%、带壳稗粒≤15粒/kg、稻谷粒≤10粒/kg）；黄米粒含量≤0.05%；不完善粒含量：≤3.0%；异型米≤3.0%；互混率≤5.0%；碎米总量≤5.0%（其中小碎米含量≤0.0%）；圭白度≤2.0%；透明度：一级；直链淀粉：17-22%质量指数：≥85%；加工精度：精碾；色 泽、气味：正常；白度值≥50%。
（2）符合GB 2762-2022 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》镉（以Cd计）的标准≤0.2mg/kg的要求，提供产品检验报告。
（3）生产日期：距提货日期不能超过3个月。
（4）厂家：通过食品生产许可证，符合国家标准，符合国家食品安全标准。
（5）外包装须标明：有注册商标、生产厂家名称、厂址、生产许可证编号、产品标准、质量等级、储存方式、生产日期、净含量、保质期或有效期、产品成份、厂家电话号码。
3、腊肠（规格：800g）
（1）符合GB 2730-2015《食品安全国家标准 腌腊肉制品》，符合腊肠质量指标特级标准。
（2）原料肉：原料肉必须经过去皮、骨、筋腱及血污等工序，应保持肉质新鲜、不沾污、不混有其它杂质。分别提供腊肉和腊肠产品检验报告。
（3）生产日期：距提货日期不能超过3个月。
（4）厂家：通过食品生产许可证，符合国家标准，符合国家食品安全标准。
（5）外包装须标明：有注册商标、生产厂家名称、厂址、生产许可证编号、产品标准、质量等级、储存方式、生产日期、净含量、保质期或有效期、产品成份、厂家电话号码。
（6）须有产品合格证。
	项目
	产品名称
	备注

	
	腊肠
	符合GB 2730-2015《食品安全国家标准 腌腊肉制品》相关要求

	色泽
	具有产品应有的色泽，无黏液、无霉点
	

	气味
	具有产品应有的气味，无异味、无酸败味
	

	状态
	具有产品应有的组织性状，无正常视力可见外来异物
	

	过氧化值（以脂肪计）g/100g
	≤0.5
	

	亚硝酸盐（以硝酸钠计）mg/kg
	≤30
	

	铅mg/kg
	≤0.3
	

	镉mg/kg
	≤0.1
	

	苋菜红g/kg
	不得使用
	

	诱惑红g/kg
	不得使用
	


4、鸡蛋（规格：30枚/盒）
符合GB 2749-2015（食品安全国家标准 蛋与蛋制品）
（1）外观指标:
-蛋壳颜色均匀、光滑，无裂纹、变形或破损。
-蛋壳无明显异味或污渍。
-蛋壳的硬度适中，不易碎裂。
-蛋壳表面光泽度良好，无斑点或毛发残留。
（2）内部指标:
-蛋黄和蛋白比例适当，黄白分界明晰。
-蛋黄坚挺、球形，无破损或凹陷。
-蛋黄颜色鲜黄，纯正饱满。
-蛋白清澈透明，无杂质或凝块。
-蛋白黏度适中，不过稀或过浓。
-蛋味香浓，无异味或腥味。
（3）生产日期：距提货日期不能超过1个月。
（4）厂家：通过食品生产许可证，符合国家标准，符合国家食品安全标准。
（5）外包装须标明：有注册商标、生产厂家名称、厂址、生产许可证编号、产品标准、质量等级、储存方式、生产日期、净含量、保质期或有效期、产品成份、厂家电话号码。
（6）须有产品合格证。
5、面饼（规格：900g/盒）
符合GB/T 20883-2014（食品安全国家标准 干制面条）
（1）酸价和过氧化值：油炸面饼酸价（以脂肪计）（KOH）（mg/g）≤1.8，过氧化值（以脂肪计）（g/100g）≤0.25。酸价和过氧化值是反映油脂氧化程度和酸败程度的重要指标，超标可能会产生异味，影响面饼的品质和安全性。

（2）氯化钠含量：根据方便面类型的不同，油炸型产品中的泡面、干吃面、煮面及非油炸方便面上限分别为 2.5%、3.0%、2.5%、2.5%。氯化钠含量过高或过低都会影响面饼的口感。

（3）脂肪含量：油炸型泡面和煮面的脂肪上限为 24%。脂肪含量过高会导致面饼油腻，口感不佳，还可能缩短保质期，增加人体摄入的脂肪量2。

（4）重金属含量：铅（mg/kg）≤0.5，含砷量（以 As 计）≤0.5 毫克 / 公斤等。重金属超标可能会对人体健康造成潜在危害。

（5）生产日期：距提货日期不能超过4个月。
（6）厂家：通过食品生产许可证，符合国家标准，符合国家食品安全标准。
（7）外包装须标明：有注册商标、生产厂家名称、厂址、生产许可证编号、产品标准、质量等级、储存方式、生产日期、净含量、保质期或有效期、产品成份、厂家电话号码。
（8）须有产品合格证。
安全要求 
1、按照《中华人民共和国食品安全法》规定，提供有关的证明材料和证件是供应商的义务，在合同期内中标人应提供具有销售相应种类产品的食品生产（经营）许可证、产品检验合格证等相关证明，无证产品采购人不予接受。 
2、按照《中华人民共和国食品安全法》等相关规定，提供有关的证明材料和证件是供应商的义务，在合同期内中标人提供的奶制品、饮料应统一通过国家卫生部门及相关部门的筛选检测，生产每批次饮料均应提供有相关部门出具的检测检验报告、质量自检报告、非转基因证书、溯源地证明、产地证明、使用的饲料、使用的化肥、农药、兽药等情况的相关证明材料。所提供的产品具有良好的稳定性，并且不含三聚氰胺、地塞米松、塑化剂等国家禁止添加的各种药品。
3、中标人须根据疫情实际形势做好相关防控工作，确保所配送的食材食品没有被污染，确保相关配送人员的身体健康、无染病。 
4、如因中标人所送货物造成食物中毒等事故，立即终止合同，中标人应承担全部责任，同时通过法律途径解决。
付款方式
验收合格后一次过支付
